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PARA EMPEZAR
Quesos al corte

Lingote de ensaladilla de langostinos
Salmorejo cordobés

Paté de perdiz escabechada sobre blinis
al palo cortado

Brochetas de perlas de mozzarella,
tomate cherry y pesto verde

CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa

Croquetas de cecina de León
Patatas aliñadas con ventresca
Fritura de choco con salsa alioli

Arroz meloso de setas

UN FINAL DULCE
Petit fours variados 

CÓCTEL 1

Precio por persona
47€

The Gift of CHRISTMAS

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco 

(consultar referencias por copeo). 
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. 

Duración: 90 minutos



PARA EMPEZAR
Lomito ibérico de bellota 100% “Quarentena”

Lingote de ensaladilla de langostinos 
Quesos al corte

Ceviche de marisco, guacamole y encurtidos
Steak tartar con yema cremosa

Salmorejo cordobés

CONTINUAMOS
Brochetas de pollo Yakitori

Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa
Croquetas de cecina de León

Tartar de atún rojo y cremoso de aguacate
Fritura de choco con salsa alioli

Arroz meloso de carrillada

UN FINAL DULCE
Petit fours variados 

CÓCTEL 2

Precio por persona
55€

The Gift of CHRISTMAS

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco 

(consultar referencias por copeo). 
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. 

Duración: 105 minutos



PARA EMPEZAR
Jamón ibérico de bellota 100% “Quarentena”

Quesos al corte
Lingote de ensaladilla de langostinos

Steak tartar con yema cremosa
Salmorejo cordobés

Esfera de foie gras, higos y avellana

CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa

Croquetas de cecina de León
Mini burger con emulsión de teriyaki

Fritura de choco con salsa alioli
Brochetas de pollo Yakitori

Arroz meloso de cola de toro

UN FINAL DULCE
Petit fours variados 

CÓCTEL 3

Precio por persona
59€

The Gift of CHRISTMAS

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco 

(consultar referencias por copeo). 
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. 

Duración: 120 minutos



Selecciones
de bodega

Bodega Selección 
10€/persona
Protos 9 meses | D.O. Ribera

Godeval | D.O. Valdeorras 

Bodega Gran Selección
25€/persona
Marqués de Vargas Reserva | D.O. CA. Rioja 

Pazo San Mauro | D.O. Rias Baixas 

26/27NAVIDAD



POLITICA APLICABLE A GRUPOS 
DE 10 HASTA 20 COMENSALES: 
1. Formalización de la reserva: 

Se requiere un depósito previo de 10€ por 
persona para formalizar su reserva. Dicha 
cantidad deberá abonarse antes de las 72 horas 
de la fecha de su reserva. 

El importe restante se abonará in situ en el 
restaurante el mismo día de su reserva, 
descontándose el depósito previamente 
abonado. 

2. Modificación de Comensales

• El cliente dispone de un plazo de hasta 48 
horas antes del evento para notificar la 
modificación de comensales.

• En caso de que el número de asistentes el día 
de la reserva sea superior al facilitado 
previamente, se facturará el número real de 
comensales, siempre sujeto a la disponibilidad 
del local.

3. Política de Cancelación

Entendemos que pueden surgir imprevistos. En 
caso de cancelación total del evento, los 
reembolsos se gestionarán según la antelación 
del aviso:

• Aviso con más de 7 días de antelación: 
Reembolso del 100% del depósito abonado.

• Aviso entre 7 y 3 días 72h de antelación: 
Reembolso del 50% del depósito abonado.

• Aviso con menos de 72h de antelación o 
incomparecencia (no-show): No se admitirá 
reembolso.

4. Tiempos de Cortesía

Se ruega puntualidad. El evento dará comienzo y 
la mesa se mantendrá reservada durante un 
tiempo de cortesía de 15 minutos sobre la hora 
acordada.

POLITICA APLICABLE A GRUPOS 
DE MÁS DE 20 COMENSALES Y 
EVENTOS:  
1. Formalización de la reserva: 

Se requerirá un depósito equivalente al 30% 
del total presupuestado para formalizar dicha 
reserva de espacio. El pago del 70% restante 
deberá abonarse con un mínimo de 72 horas (3 
días) de antelación al evento.

2. Modificación de Comensales

• El cliente dispone de un plazo de hasta 72h 
antes del evento para notificar la modificación 
de comensales.

• En caso de que el número de asistentes el día 
de la reserva sea superior al facilitado 
previamente, se facturará el número real de 
comensales, siempre sujeto a la disponibilidad 
del local.

3. Política de Cancelación

Entendemos que pueden surgir imprevistos. En 
caso de cancelación total del evento, los 
reembolsos se gestionarán según la antelación 
del aviso:

• Aviso con más de 14 días de antelación: 
Reembolso del 100% del depósito abonado. 
Sino el reembolso se reduce al 50%

• Aviso con menos de 7 días de antelación o 
incomparecencia (no-show): No se admitirá 
reembolso. 

4. Tiempos de Cortesía

• Se ruega puntualidad. El evento dará comienzo 
y la mesa se mantendrá reservada durante un 
tiempo de cortesía de 15 minutos sobre la hora 
acordada.

POLÍTICA DE RESERVAS
Y CANCELACIONES 
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Consulta nuestra oferta de servicios adicionales.

LLEVA TU EVENTO 
AL SIGUIENTE NIVEL. 

https://casaozama.es/cozama/wp-content/uploads/2026/07/DOSSIER_SERVICIOS_ADICIONALES_ES.pdf

