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Jamón 100% ibérico Quarentena
Caña de lomo Quarentena 100% ibérico

Ostras Gillardeau
Anchoas mariposa sobre hojaldre

y mantequilla cítrica
Selección de Quesos

(Olavidia, Idiazabal Ahumado, Gran Reserva 
Manchego, Torta del Casar)

Blinis con crema de queso trufada
y bacalao ahumado 

Blinis con salmón ahumado y
holandesa de eneldo

Bombón de foie con cobertura
de frutos secos

Lingote de steak tartar 
Caldo del puchero de la abuela

Brioche de pringá 
Brioche de gambones y mantequilla

de salvia con caviar
Croquetas de chuleta madurada

Huevo semilíquido trufado crujiente
Endivia con crema de queso, nueces, cherry 

caramelo y polvo de aceitunas negras
Canelón de bogavante y crema de marisco

Txangurro gratinado
Pastel crujiente

de cochinillo
a baja temperatura
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por persona
Iva incluido

195€

Uvas de la suerte y brindis
DJ en directo

¡A bailar!

Champagne
Vinos

(cuidada selección de vinos blancos, tintos y rosados)

Vinos generosos

Cóctelería de autor

Diversión y entretenimiento en vivo
durante toda la velada.

BODEGA

MOMENTO DULCE
Petit fours navideños

INCLUYE
Cotillón
Guardarropas
Bebidas ilimitadas
hasta las 11:30pm

DRESS CODE
Se recomienda 
un dress-code 
estilo formal.
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